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GHIACCIA 

NOME DEL PRODOTTO 
Ghiaccia 
DESCRIZIONE 
Semilavorato per la preparazione di glassa. 
INGREDIENTI 
Zucchero, farina di riso, armelline, amido modificato, grassi vegetali, 
sciroppo di glucosio, proteine del latte, aromi. 

CARATTERISTICHE TECNOLOGICHE 
Prodotto destinato ad uso professionale: Ghiaccia è un prodotto completo per glassare i dolci; 
consente un notevole risparmio di tempo e garantisce una perfetta glassatura dei prodotti. 
SHELF LIFE  
300 giorni dalla data di produzione. 
MODALITA’ D’USO 
1000 g di Ghiaccia, 600 g di albume: mescolare Ghiaccia con l’albume aggiungendolo graduatamente 
fino ad ottenere un impasto dalla consistenza desiderata. Spalmare, infine, sul prodotto da glassare 
e rifinire a piacere.  
 

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100g DI PRODOTTO 
PARAMETRI Valore PARAMETRI Valore 
Energia 1837 kJ – 435 

kcal 
Di cui zuccheri 68.0 g 

Grassi 9.2 g  Fibre 1.1 g 
Di cui saturi 3.6 g Proteine 2.5 g 
Carboidrati 85.0 g Sale 0,07 g 
ALLERGENI  
ELENCO DELLE SOSTANZE 
ALLERGENICHE (Reg. UE. 
1169/2011) 

PRESENZA NEL 
PRODOTTO 

ASSENZA NEL 
PRODOTTO 

POSSIBILITA’ DI 
CONTAMINAZIONE CROCIATA 

ACCIDENTALE 
SI NO 

Cereali contenenti glutine cioè grano, segale, 
orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi 
ibridati e prodotti derivati. 

 x x  

Crostacei e prodotti a base di crostacei  x  x 
Uova e prodotti a base di uova  x x  
Pesce e prodotti a base di pesce  x  x 
Arachidi e prodotti a base di arachidi  x  x 
Soia e prodotti a base di soia  x x  
Latte e prodotti a base di latte (compreso il 
lattosio) x    

Frutta a guscio  x x  
Sedano e prodotti a base di sedano  x  x 
Senape e prodotti a base di senape  x  x 
Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo  x x  
Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni 
superiori a 10mg/kg o 10mg/kg espressi 
come SO2 

x    

Lupini e prodotti a base di lupini  x  x 
Molluschi e prodotti a base di molluschi  x  x 



CONSERVAZIONE 
Conservare in luogo fresco ed asciutto. 
MODALITA’ DI CONSEGNA 
Sacchetti da 500 g 
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